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Dal 22 al 25 oftobre scorso si & svolta, alla Nuova Fiera di Roma, la prima edizione di "AgriExpo®, un
nuova evento fieristico rivolto al mondo agricolo. La manifeslazione ha avulo Fobiettive di supportare e
facilitare I'evoluzione delle tante aziende del comparto agricolo - prevalentemente del Centro g Sud
ltalia - in realta imprenditoriali, strutturate e competitive. A lal fine la Fiera & stala aperla a tulti gli
operatori del comparto agricolo, per mostrare le diverse lasi della produziong che vanno dalle
lavorazioni del campa alla distribuzione dei prodotti. Per arricchire il programma figristico sono stati
organizzati 17 Convegni tematici tra i quali quello organizzate dal CRA — Centro di ricerca per la
frutticoltura di Roma sul tema "Dalla conservazione della biodiversita frutticola alle moderne varieta
commercial”, che ha offerto una panoramica sulle iniziative intermazionali, nazionali, regionali e
settoriali rivolte alla salvaguardia e all'utilizzazione della biodiversita di interesse agricolo.

L'attuale edizicne del Motiziario RGY presenta gli interventi del Convegne, con o scopo di contribuire
alla diffusione della conoscenza di una tematica cosi complessa come le RGY.

(uguriamo a tutti i betfoni fuone feste e un Buon 2070.
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BIODIVERSITA AGRICOLA E SICUREZZA ALIMENTARE
Mario Marino - FAQ

Tradizionalmente gli agricoltori hanno selezionato le sementi a partire da piante adattate naturalmente ai
loro ambienti allo scopo di utilizzarle negli anni seguenti. All'inizio del X1X secolo, | progressi scientifici hanno
permesso di realizzare dei miglioramenti significalivi nella selezione mediante incroci fra varietd della stessa
specie e tra specie diverse. Oggi le bictecnologie apronae nuovi orizzonti mediante 'utilizzo di geni di specie
differenti. In altre parole utilizzazions potenziale di ciascuna varieta va ben oltre il campo dell'agricoltore.

Questo & il motivo per il quale le varieta delle specie utili all'alimentazione sono conservate nelle banche
genetiche del mondo intero. Tali banche includeno collezioni di varieta locali conservate a temperature
controllata nei laboerator di ricerca, collezioni nazionali di varieta stoccate dai singoli Governi o delle collezioni
mondiali di tutte le varietd esislenti appartenenti a singole specie. Tali collezioni di banche genetiche lacali,
nazionali e internazionali sono incluse nel Sistema Multilaterale.

Mutrire il pianeta, la sfida pid grande per il futuro

e B B e T T s Cluando | nostri antenati CDmiﬂCiEIrDI'I.D =]
; 7:n collivare la terra, 5 milioni di persone
2/ popolavano in hestro pianeta. Oggi, 5 milioni
di persone nascono ogni 10 giorni. La
popolazione  globale  si prevede  che
aumentara di quasi il 50% nei prossimi 40
anni e la nostra sfida & quella di
incramentare  la  produttivita  delle  terre
coltivate sSenza creare pregiudizio
allambiente. Cio richiede uno sforzo
concertato  tra  scienziali, agricoltori e
costitutori di varieta’ vegelali finalizzato non
solo a8 salvaguardare le colture esistenti ma
anche a cercare | mezzi per un loro utilizzo
piu efficienta.

Il Trattato Internazionale FAG  sulle
S il i s TISOSE  genetiche  per l'alimentazione e
Iagrlmltura {T l} a=;=;|rura Icn su:ambu:r d| |nfﬂrmazmn| ed il trasferimento di tecnologie proprio al fine di
migliorare 'utilizzazione delle nostre colture nell'intents di nutrire il pianeta,

Il Trattato permette ai Governi, alle banche del germoplasma & ai centri di ricerca agricola di costituire una
riserva di risorse genetiche vegetali mediante un sistema di gestione innevative che assicur l'utilizzazione
adeguata del materiale ed una giusta condivisione dei benefici risultanti dal loro uso, con riferimento anche a
guelli commerciali, nonché delle informazioni scientifiche, il trasferimento di tecnologis e 'accesso gratuito al
materiale genetico.

Con la ratifica del Trattato ogni Paese provvede a stabilire dei Comitati e delle Commissioni incaricate di
sovraintendere alla effelliva implementazione. Cid significa
assicurare che le regole contenute nel Trattato siano
conformi alle leggi nazionali, regolamenti e procedure =
consentire linclusione delle risorse genetiche vegetali nel
Sistema Multifaterale.

2 ol TR
[

Obiettivi
Gli obiettivi dal Trattato sono piullosto semplic:

. riconoscere l'enorme centributo degli agricoltari nella
conservaziona delle colture che alimentano il pianeta,

. stabilire un  sislema globale che consenta  agli
agricoltori, ai selezionatori di materiale vegetale e ai
ricercatori di accedere facilmente e gratuitamente al
materiale genelico vegetale;

. assicurare che i vantaggi provenienti dal migliorameanlo
gensatico o dall'uso di biotecnologie siano condivisi con | Paesi di origing del materiale stesso.

Quali soluzioni propone il Trattato Internazionale FAQ?

Gli arlicoli del Trattato Internazionale sulle Risorse Geneliche Vegetall per 'Alimentazione e Agricollura
prevedono un sistema di gestione innovativo destinato a rispondere ai bisogni specifici dell’agricoltura.

Il
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Caolore che accedong al materiale genetico mediante il Sistema Multilaterale acconsentona di condividers
i benefici derivanti dall'use di tali risorse mediante guattre meccanismi previsti nel Trattato:

«  SBisterma Multilaterale

Attraverso il Sistermna Multilaterale, il Trattato attua una seluzione molto innovativa nei riguardi dell'accesso e
della condivisione dei benefici, Essa prevede una riserva mondiale di risorse genetiche, disponibili ai
potenziali utilizzatori, di 64 specie vegetali che, da sole, rappresentanao '80% dei nostri consumi alimentari
artofrutliool,

+ Accesso e condivisione dei benefici

Il Trattato facilita I'accesso al materiale genetico di 64 specie incluse nel Sisterma Multilalerale wtilizzahili per
fine di ricerca, selezione e formazione. L'accesso al materiale & riservato ai Paesi che hanno ratificato il
Trattato e che si impegnano a utilizzarlo per fini di ricerca, di selezione e di formazione nell’ambito
dellalimentazione & dell'agricoltura. || Trattato impedisce a coloro che ricevone le risorse genetiche vegelali
di rivendicare diritti di proprieta intellettuale sulle risorse genetiche nella forma ricevuta e assicura che
l'accesso alle risorse genetiche, gia protette da diritti di propriets intelletiuale inlernazionale, sia attinents alle
leggi nazionali e internazionali.

. Diritti degli Agriceltori

Il Trattato riconosce 'enorme contributo degli agricollorn alla ricchezza delle
rigorse genstiche vegetali. E' chiamato alla protezione delle conoscenze
tradizionali, alla partecipazicne nelle decisioni a livello locale ed ad
assicurare la condivisione dei benefici derivanti dalluso delle risorse
medesime.

. Uso Sostenibile

La maggior parte degli alimenti vegelali provengono da quattro colture
principali.c riso, grano, mais e patata, In ogni caso le specie locali, oltre a
guelle menzionate, sono le principali fonti di alimentazione per centinaia di
milioni di persone e possiedono, inlrinsscaments, le  potenzialita
necessarie per nutrirne innumeravoli altre, I Traltato contribuisce ad
ottimizzare |'utilizzazione & il miglioramento di tulle le colture & promuove
Io sviluppo e il mantenimento di un’agricoltura diversificata.

Progetti attivati nel corso del 2009

gt

Da 10.000 anni , gli agricoltori di

[l Trattato Internazionale ha attivata finora undici prﬁgﬂtﬁ internazionali per futto il mendo hanne sviluppate
la conservazione e l'uso sostenibile delle risorse genetiche vegetali per | risorse genetiche agricole
alirmentazione e 'agricollura,

I Tondo appositamente  istifuito & denominato fondo per la
condivisione dei benefici derivanti dalluso delle risorse genetiche
vegetali ed & state aftivato nel corso del 2009 grazie al generoso
contributo da parte dell'ltalia, Morvegia, Spagna e Svizzera. Tale
fondo preveds | seguenti obiettivi:

s scambio di informazioni - include inventari, informazioni sulle
tecnologie utilizzate e sui risultati della ricerca;

= accesso e trasferimento di tecnologie - necessarl per la
conservazione e l'utilizzazione delle risorse geneliche
vegetali,

« rafforzaments delle capacitd - educazions, formazione,
rafforzamento delle strutture e della ricerca scientifica sulle
RGVAA nei Paesi in Via di Sviluppo;

¢« condivisione di ogni beneficio commerciale — coloro che
ricevone le RGY incluse nel Sistema Multilaterale sono tenuti
a wversare una parte equa dei vantaggi derivanti dalla
commercializzazione dei prodotti qualora su tali materiali
siano posti vincoli restrittivi per la ricerca e la costituzione di
nucwve varieta.

| progeth avviali includono istituzioni publliche, private e piccoli agricoltori che esplorano e risorse genetiche
di arancio, avena, miglio, fagiolo, mais, patata e sorge in 9 paesi distribuiti in tutti | mondo: Costa Rica, Cuba,
Egitto, Kenia, Nicaragua, Pery, Senegal, Tanzania e Uruguguay.



RGV.

3-4/2009

1L PROGETTO “RGV/IFAO”

DEL

MIPAAF:

VALORIZZAZIONE DELLE RISORSE GENETICHE VEGETALI

ITALIANE DI INTERESSE AGRICOLO

Petra Engel - CRA Centro di Ricerca per la Frutticoltura, Roma

Il Trattato Internazionale della FAQ sulle Risorse Genetiche Vegetali per 'Alimentazione e I'Agricoltura
(TIRGWAA), ratificato nel 2001 ed entrata in vigore nel 2004, & un accordo globale, fino ad oggi ratificato da
120 Paesi, per promuovere e assicurare sia la conservazione sia il libero accesso alle RGVAA e informazioni
relative, al fine di un lore wtilizzo sostenibile & di un'equa ripartizione dei benefici derivanti.
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Cereali J-‘.vena frumenil {Tnﬂcum et al. incl. Agmpym Eul'}fnms Secafe,
Triticale.e Triticosecale), mais (Zea excl. Z. perennis, Z diploperennis e Z.
luxurians), miglio (Efeusine e Pennisefum), orzo {Hu:r.rn‘eum} riso (Oryza),
Secale, sorgo (Sorghur)

Ortaggi asparago mspamgus} bieta {Beta), il gruppo Brassica (Brassica,
Armoracia, Barbarea, Camelina, Crambe, Diplofaxis, Ernuca, Isalis,
Lepidium, Raphanobrassica, Raphanus, Rorippa, Sinapis, excl Lepidium
meyeni), carota (Daucus), melanzana (Solanum incl. la  sezione
mefongena) :

Leguminose cece [(Cicer), cicerchia (Lathyrus), fagiolo (Phaseoius excl.
FPhaseolus polyanthus), fagiolo del'occhio (Vigna), fava (Vicia), lenticchia
{Lens), piseflo {Pisum), pisello arboren {Cajanus)

Frutta agrumi (Citrus indl. il genere Fortunelia come pomnnesto} albero
del pane (Ardocarpus), banana (Musa, excl. Musa textiis), fragola
(Fragaria), melo {Malus), noce di cocoo {Cocos)
Tuberi - Aracee (Cofocasia. Xanihosoma),
escilenta), patata {Solanum, incl. la sezione luberosa ed excl. 5. -phurefa),
patata dolce {({jpomoea), yams (Dinscorea)

Altro girasole (Helianthus)

cassava {éébu Manihot

Il Trattato fa riferimento a &4
specie o gruppi di specie wegetal
considerati di fondamentale interesse
agroalimentare  a  livello  globale.
Quesle specia, elencate nell'allegato |
{"Annex 1", sono di diretto wtilizzo
nel'alimentazione umana  {ceraali,
ortaggi, leguminose, frutli e tuberi)
oppure rilevanti per lalimentazions
animala (specie erbaces e
leguminose).

L'implementazione del Trattato &
giuridicamente vincolante per | Paesi
Membri e I'ltalia, attraverso la ratifica
effettuata il 29 giugno del 2004, =i &
impegnata a implementare le parti
delineate nel Trattate che hanno
I'ohiettive di aumentare, nel medio e
lunga termine, la sicurezza e la
qualita alimentare tenendo  conto
anchie  della sempre maggiore

interdipendenza dei Paesi riguardo alle risorse agroalimentari. In maggiore dellaglio, tali parti sono relative

alle sequenti 5 aree strategiche:

# sviluppo di un approccio integrato alla raccolta e conservazione di REGVAA sia ex situ sia in situ (Arl. 5

del Trattato)

= promozione dell'utilizzo delle varieta locali e potenziamento della conservazione in azienda (Art. 8);

salvaguardia delle tradizioni locali e dei piceoli agricoltard (Art, 8);

inclusions nel programmi di conservazione delle specie riportate nellAnnex | del Trattato (At 11);

Per onorare la firma del Trattato, il

accessa facilitato al germﬂplaqma mnsewatu e alle infarmazioni connesse {AH 12}
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Ministero per le Politiche Agricole e

Alimentar (MIPAAFY, nel 2004, ha
avviale un  progette  finalizzato
denominato "Rizorse Genstiche
Vegetali® (RGW/FAC) che mira
allimplementazione nazionale del
Trattato, attraverso  lunione  delle
capacitd ed esperienze scientifiche
maturate dai 16 Istituti di Ricerca &

Sperimentazione in Agricoltura
{IRSA} allepoca attivi nel setlore
dalle RGWVAA e dalllslilula  di

Geanelica Vegetale del CNR di Bari.
Successivaments, gli IRSA sono stati
ricrganizzati in 28 Centri & Unita di
Ricerca operanti sotte l'egida del

Erbac'ée Andropogan gayanus Agropyron cnsfawm deseﬁomm Agrostis

stolonifera, tenuis, Alopecurus pratensis; Arhenatheruim elativs; Dactylis
glornerala; Festuca arundinaces, gigantea, heferophyvila, ovina, pratensis,
rubra;  Lofium  hybridum,  muoltiflorem,  perenne,  dgidum,  femolentim;
Phalaris aguatica, arundinacea; Phieum pratenss; Poa alping, annus,
pratensis; Tripsacum faxim

Leguminose Asiragalus chinensis, cicer, arenarius; Carnavalia ensiformis:;
Coronilla varia; Hedysarum coronarium; Lathyrus cicera, ciliofatus, hirsutus,
ochrus, odaratus, sativus, Lespedeza cuneata, stiafa, stipulaces; Lotus
cormiculatus, subbiflorus, wliginosus; Lupinus albos, angusfifolivs, ftels;
Medicago arborea, falcata, sativa, scutellata, rigiculs, trumcalula; Melifotus
afbus, officinalis; Cnobrychis wicifolia; Omithopus sativus; Prosopis affinis,
afba, chilensis,  pigra, - pallida;  Puerada = phasecloides;  Trfalium
alexandrinum, alpesire, ambiguumn, angustifoliurm, anvense, agrocicertin,
Rybridum, incarnatum, pratense, repens, resupinatum,  roeppeliianim,
sernipifosum, subterrabeum, vesicilosum :
Altre Alnpfex halimus, nummutana; Salsola vermiculata
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Consiglio per la Ricerca e la Sperimentazione in Agricoltura (CRA). Incltre, | nel 2007 sono state incluse nel
progetto anche 10 Organizzazioni Mon Governative riunite nella "Rete Semi Rural™,

La progettazione in peticdi triennali del
progetto, il cui coordinamento scientifico & stato
affidato al CRA-FEU di Roma, permeatte una
gestione flessibile delle prioritd stabilite, che
sono il recupero, la  conservazione, &
caratterizzazione, la walorizzazione e Ia
documentazione  del germoplasma  vegetale
agricolo,

Altro punto forte del progetto & che il MIPAAR
ha wvolulo includere nelle attivitd non solo e
specie dell’Annex | del Trattato ma anche altre
che sono di elevata rilevanza agroalimantare,
gronomica e strategica a livello nazionale.
- i 3 - il A In totale, le 39 UU.CO. attualmente comprese
Varieta locali di melo recuperate nella Valle del Diano: nel progetto si occupano di 75 specie o gruppi di
diverse tipclogie di mela “Limoncella” specie di carattere diverso (cereali, ortaggi,
frutta, specie foraggere, industriali, medicinalif
aromatiche, ornamentali e forestali).

PR

Specie it ogetto "RGVITrattz e i =
CEREALL e F-.*.-'ena frumenti mms -arzo, nsu sﬁrgﬂ Tntu::ale :

ORTAGGI ~ Asparago, Brassica spp., carciofo, cece, cicerchia, cipolla, fagmlr:r fava,
e ~ lenticchia, melanzana melone, pepemne plsello pomodom rucala, zucea
ERUTTIEERE = = = Actinidia, agrumi, alblmcca _castagno, ciliegio, fico, fragola, frutta piccola,

mandorl{a melﬁ nash; noce, nuccmlo olwo pero, pesco & nettarine, pistacchio,
_SEEG{E-FORAGGEF{E  Frha medlca favmo Fesrucca flenlc loglia, Iupmm,ptsallu sulla trrﬁ:uglm
SPECIE INDUSTRIALI _ Canapa. gelso, Imn patata :
 SPECIE  MEDICINALL E Acmﬁea basmco camumnla genznana lFJEIFCU sah.ria timao
AROMATICHE -
- SPECIE ORMAMENTALl L:mfomum Hebe Euﬁ::urbra Nfc:}nana Pass:ﬁc:ra v:bumum
SPECIE FORESTALI Abste, eucalipto; pino, pioppo, salice

Nei primi anni del progetto, che & diventato operalivo all'inizio del 2005, maggiore priorita & stata attribuita
al recupero e alla tutela del germoplasma autoclono italiano — un'azione essenziale ad esempio per la
salvaguardia di varieta, a rischio di estinzione o di erosione genstica, che una volta venivano coltivate solo in
aree limitale & secondo le tradizioni locali & che oggi sono sempre piu dimenticate. Questa attivita,
prevalentemente realizzata nell'ambito delle specie frutticole, orticole & dei careali, ha portato allintroduzione
nelle diverse collezioni di sirca 1.000 accessioni. L'attivita di raccolla di ecotipi autoctoni efo locali & stata
vondotta anche sulle specie foraggere e aromatiche.

Allo stesso tempo, sono state attivale varie linee di
caratterizzazions delle accessioni conservala, per una
lore  descrizions  non solo morfo-fisiologica e
agronomica, ma anche da un punto di vista
bipchimico, nutraceutice e molecolare, al fine di
identificare eventuali caratleristiche positive da far
confluire  in futuri  programmi  di - miglioramento
genetico.

La ricerca di nuove modalita di valorizzazione del
germoplasma conservato, ovvero la sua utilizzazions
sia diretta attraverso la coltivazions dellaccessions
stessa sia indiretta nel miglioramento genetico, & un
aspetto che nel corso degli anni ha assunto sempre
maggiors prioftd allinterno del progetts, lante che
dope tempo & state possibile osservare i primi Commercializzazione con imballaggio identificativo del
importanti risultati. Un esempio di valorizzazione ~ predotte “Pomodoro a Pera d’Abruzzo®
direlta & lintroduzione nella filiera commerciale del  Varietd “Centobuchi®, “Giulianova™, "Belisari Emesto”
pomodore “Pera abruzzese”, un prodotlo con forte

h
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legame locale i cui ecotipi sono state reperiti nel pescarese. Nel corso del 2008 essi sono stati riprodotti e, in
collaborazione con I'ARSSA Abruzzo, distribuiti agli orticoltori di 5 comuni della fascia costiera centro-
settentrionale dellAbruzzo riunitisi nel Consorzio di tulela del pomodoro "a pera® abruzzese. La
commercializzazione avviene attraverso il mercato ortofrutticolo di Cepagatti (PE),

Di seguite si riportano le attivita inerenti le maggiori linee di ricerca sul germpoplasma vegetale presente

nelle collezioni delle UU.OO. del progetto:
RO e e

TR

i
b Ee e L -- i e et o
Alimentazione umana
{incl. tecnologie agro-
alimentari)
Alimentazione animale
Aspetti salutistici
Aspetti ornamentali
Applicazione industriale
Recupero ambientale

—
r ij’i
e

&
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Cereali, frutta ({incl. agrumi, olivo e wite
artaggi, specie medicinali & aromatiche

‘specie foraggers, gelso :
Cereali. frutta (incl. agrumi, olive e vite), artaggi
specie ornamentali, agrumi, tabacco
specie industriali e forestali
specie industriali e forestali

Tutela di tradizioni tutte le specie
locali e di passaggi
tipici

favine e trifoglio sotteraneo.

Le caratterizzazioni molecolari vengono effettuate su una grande quantita i
progetto, per identificare sia il grado di parentela tra le varie accessioni presenti nelle collezioni {es. melo,

PEro, pesco, orzo, mais, olive, tabacco, vile, specie ornamentali), sia i
distinti geni portatori di caratteristiche interessanti per il miglioramento
denetica (es. agrumi, frumenti, riso).

FPer quanto riguarda 'adattabilita delle accessioni alle diverse
condizioni biotiche ¢ abiotiche, specifiche linee di ricerca in campo sono
in corso per frumenti, orzo {avversita fungine), riso {avversita fungine
climatiche}, trifoglio, luping, erba medica, frumenti, specie forestali e
patata {adattarmento climatico),

Altre allivita sono rivolte alla valutazione di metodalogie alternative di
stoccaggio/conservazione del germoplasma (specie frutticole, foraggere,
patata), alla fitodepurazione dei suoli e delle acque softerranee
attraverso la collivazione di alcune specie particolarmente  idones
{canapa, salice), all'esplorazione di nuove forme decorative (specie
ornamentali, agrumi, tabacen), nonché alle caratteristiche wtili nella filiera
industriale quali il contenuto di fibra nella biomassa (lino, canapa) o la
gualita del legno impiegato nella trasformazione in carta, mobili ecc
ispecie forestali].

La condivisione delle informazioni ottenute attraverso le varie linee di
carallerizzazione avviene mediante database pubblicarmente accessibili,
disponibili sia per le specie stesse (database gestite dai singoli partner
del progetto) sia in forma di un Inventario Nazionale, gestito dal CRA-
FRU e che riunisce tutte le informazioni raccolte. | dati ricercabili
comprendone informazioni di passaporto, descrittori specifici, nonché
informazioni sui singoli Istituti & le condizioni di conservazione.

Specie erbacee per utilizzo industriale: Canapa per
produzione di fibra

f

-

Come esempi per la ricerca
a livello nutraceutico si possong
citare le analisi di polifencli e
antociani presenti nella buccia e
nella polpa di diverse
accessioni di pesco e nettarine,
nella polpa di alcune arance e
nella granella di 42 varietd
tradizionali italiane di mais;
inollre,  viene analizzata g
COMposizions chimica di
accessioni di avena, frumenti,
riso, olivo, canapa, pomodoro,
gelso, vite, specie aromatiche,

specie comprese neal

<M

Utilizzo ornamentale nel
genere Cifrus: Il limone
“Mano di Buddha"

Attualmente, I'lnventario viene integrato
con  alcune
renderanng ancora pid facile la ricerca sul
germoplasma vegelale conservato ex sifi in
Iltalia, in modo da contribuire alla massima
diffusione de!
nazionali e internazicnali che si impegnana
a promuovere | sistemi agricoli sostenibili e
la sicurezza alimentare.

informazioni e funzioni che

dati tra i wvarl interessali
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LA BIODIVERSITA’ FRUTTICOLA DEL LAZIO

R. Pavia*, |. Barbagiovanni M.**, C. Bignami***, V. Cristofori***, M. G. Piazza*

*CRA -Centro di Ricerca per la Frutticaltura, Roma - “ARSIAL {Agenzia Regionale perlo Sviluppo e
I’ Innovazicne dell’Agricoltura del Lazio} - *** Universita degli Studi della Tuscia (Viterbo},
Dipartimento di Produzione Vegetale

Intraduzione

La Regione Lazio & stata tra le prime ad emanare una legge “Tutela delle risorse genetiche autoctone
di interesse agraric” (L.R. 1 marzo 2000 n.15] indirizzata alla tutela e valorizzazione delle risorse genetiche
vegelali & animall autoctone, Attraverse il Piano di Sviluppo Rurale, ha inaltre finanziato misure di sostegno
per chi si impegna a sestenere la conservazione della biodiversita agrana. |l presente lavoro rappresenta
limpegno assunto in questi anni dalla Regions ed Enti di Ricerca presenli sul territorio per censire e
recuperare il patrimonio genetico frutticolo laziale.

Obiettivi del progetto

Durante gli anni 2002-2003, I'stitule Sperimentale per la Frutticoltura di Roma {oggi CRA-FRU - Centro
di Ricerca per la Frutticoltura) e il Dipartimento di Produzioni Vegetali dell'Universita degli Studi di Viterbo con
il contributo della Regione Lazio attraverso il finanziamento di un PRAL {Programma Triennale di Ricerca
Agricola, Agroambientale & Agroindustriale del Lazio), hanno awviato un'attivitd di ricerca sviluppata
attraverso i seguenti punti; a) individuazione & recupero di ecotipi e di varietd locali di specie fruttifere
autoctone, b) catalogazione e caratterizzazione delle varietda e degli ecotipi reperiti, ¢} segnalazione
allARSIAL delle entita a rischio di erosione o estinzione da iscrivere al Registro Volontario Regionale &
sottoporre a tutela, d) produzione di piante madr, e} divulgazione dei risultati. Nel 2006 FARSIAL ha
finanziato la prosecuzione della ricerca al fine di completare |a caratterizzazione delle varieta individuate e
nen descritte e inserire ulterior acce-a-alcml

Materiali e metodi

Attraverso un'indagine
biblicgrafica e ir
collaborazione con enti [ocali
& uffici agricoli di zona, sono CILIEGIO 14
state raccolte informazioni g si
& procedutn al reperimento ed
al recupero di varietd ed
acotipi antichi - di  Truttiferi SUSING 4
collivali nel Lazio. E' stata
stilata una scheda di prima
segnalazione, impostata per
essere compilata con facilita
dagli enti contattati in base
alla guale si & intervenuti con
sopralluoghi e contatti diretti.
Lindagine & stata effettuata
sul territoric di 54 comuni
della Regione che coprono
ampiamenta |& 5 province,

ALB!COCCD 2. D P-.-']cmtepcsrzm Santa Marla in Gradi
Ravenna a gamhbo cotto, Ravenna a gambo lungo,
Ravenna precoce, Ravenna tardiva, Bella di Pistoia,
Eiancona, Buonora; Care, Crognolo, Graffiones, Lingua
de fora, Magdiolina, Morona, Petrocca :
PESCO 4 Reginella |, Reginella Il, Ala, Tardiva di San ‘u’|ttor|n0
. Cosciadi Monaca, Prugna di Gallinara, San Giovanni,
. Recinella
VISCIOLD 1 Mana dei Castelli
Agre di Sezze, Agre di Viterbo, Appia, Bebe, Calvilla,
Capo d'asing, Cerina, Cipolla, Cocoine, Dolce di Sezze,
- Fragola,Frarcesca, Francesca di Castelliri, Gastana,
MELO 1% Limoncella di Castellir, Maiolina, Mbriachella, Nana,
- Paoluccia, Paradisa, Pianella, Pontella, Prata, Rosa di
Alatri, ‘Rosa gentile, Rosa piatta ciociara, Rosetta, San
Giovanni; Sant’ Agostino, Spugnaccia, Sublacense,
Tonnorella, Velletrana, Verdona, Yerdonica, Zucchering,
Abitir, De lu Prete, Del Principe, Montelecne, Ancina,
Baceelli, Barocea, Biancona, Bottiglia, Gampana,
Cannella, Castrese, Cocozzola, Pera D Posta, Di Santa

i i pL :
Rmmfah ; RERD ~°  Cristina, Fegatella, Pero melo, Rossa di Maenza,
E' stata realizzata una
pubblicazione per a _Srellecfla Spadona di Castel Madama, Spina, Trentt::m:e
; ! o unnella
dwulga_zmne dei primi risi tati AZZERUOLO 1 Rosso
oftenuti  che raccoglie  le ;
Gohbde: deceritve. ai B LA DA 4 Moscato di Terracing, Pellegrina, Pizzutello blancﬂ
Ty : TAVOLA Pizzutello nera

accessioni delle 128 : i
individuate per un totale di 10 CASTAGNG - 1 Marone prenlich

specie. Tali varieta, ritenute a MNOCCIOLC 3 Barrettona, Gasamale, Rosa

rischio di erosione genetica, sono state iscritte al Registro Volontario Regionale secondo quantﬂ previsto
dall'art. 2 della L.R. 15/2000. A partire dal 2006, nell’ambite della convenzions stipulata tra ARSIAL & CRA-
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FEU, sono state osservate altre 8B accessioni alcune gid  individuale ool PRAL, altre censite
successivamente sul territorio grazie alle schede di segnalazicne pervenule presso FARSIAL ed | CRA -
FRU. Le varieta e gli ecotipi iscrit al RVR, sono stati posti in collezione presso il Centro Nazionale di
Conservazions del Germoplasma  Frutticolo del CRA-FEU di Roma e prossimamente verrd costituito un
campa collezione dimostrativo presso 'Azienda Sperimentale delll ARSIALI sita a Montopoli in Sabina.

L sequito si riporta la descrizione di alcune delle varietd individuate sul territorio ritenute pit significative.

ALBICOCCO

SANTA MARIA IN GRADI

Area di reperimento: Viterbo Epoca maturazione: | decade di luglio
Peso medio: 18,6 g Mocciolo: spicco, seme dolce

Polpa: di oltimo sapore, dolee, molto aromatica, poco succosa
R.5.R.: 13,17 Brix

CAMISELLA DI PATRICA

Area di reperimento: Patrica (FR)

Pezzatura: piccola Peso medio: g 10.6 (100 fr. kg)
Polpa: sapore molto gradevole, 55% dei frutti settati

RAVENNA TARDIVA

Area di reperimento: Sabina romana

Epoca di maturazione: ||® decade di giugno

Peso medie g 8.0 Peduncole lungo mediamente 50,5 mm

Polpa: di colore rosso,consistenza media, di oftima qualita gustativa
R.5.R.: 15.8° Brix pH: 3,86 acidita titolabile {':'.fm. ac. malico): 8,64

PETROCCA

Area di reperimento: Montelibretti (RM)

Epoca di maturazione: " settimana di giugno

Pesc medio g 7.0 Peduncelo lungo mediamente 35,9 mm

Polpa: di colore rosso, consistenza medic-scarsa. di buona qualitad gustativa
R.5.R.: 14,9° Brix pH: 3.8 acidita titolabile {uf[,u. ac. malica): 17,7

VISCIOLA NANA DEI CASTELLI

Area di reperimento: Monteporzic Catone (Ri)

Epoca di maturazione: II* decade di giugno

Peso medio g 2 9 Peduncolo lungo maediaments 27.5 mm

Polpa: rosso scuro, succo nero-rosso, aderente al nocciolo, di buon sapore
R.5.R.: 16,0° Brix pH: 2,7 acidita titolabile {Dfm ac. malico): 40,2

Mete: gli alberi hanno un aspelto nanizzante. | fruthi sono utilizzati quasi
esclusivamente per confetture di marmellate e la produzione di una tipica bevanda
alcolica "Ratafia".
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MELA CERINA (ZITELLA)

Area di reperimento: Sabina romana. Diffusa con piante sparse
prevalentemente nel Lazio e Abruzzo

Epoca di raccolta: fine seltembre — ottobre Frutto: medio—piccaolo,
appialtito-sferoidale Buccia: liscia, spessa, mollo cerosa, chiazzala di rosso
al sole Rugginosita: generalmente assente Polpa: bianco crema, soda,
croccanta, mediamente succosa, molto dolce, poco aromatica. R.8.R.:
14,8° Brix pH: 4,64 acidita titolabile (*/;; ac. malico): 3.8 Note: poco
suscettibile a ticchiolatura. resistente a oidio. Habitus della pianta spur.

MELA ROSA DI ALATRI

Area di reperimento: Alatri (FR).

Epoca di raccolta: IIl” decade di ottobre Frutto: medio-piccolo, conico-
obilungo Buccia: giallo-verde, can strialure rosa-rosso intenso sul 40-60% della
superficie Rugginosita: generalmente assente o nella cavita peduncolare
Polpa: bianca, soda, croccante, succosa., di sapore molto zuccherino e
leggerments acido, gradevole & aromatico a piena maturazione RUS.R.: 13,57
Brix pH: 3,82 acidita titolabile (*/ ac. malico): 5,43,

BEBE

Area di reperimento: Sabina romana e reatina {RM)

Epoca di raccolta: li-11° decade di ottobre Frutto: piccolo, globoso-conico
Buceia: liscia, sollile, di colore giallo-verde con sopraceolore rosso striato per
I'B5 % della superficie Rugginosita: assents

Polpa: bianca soda, croccante, asciutta, mediamente profumata, sapore molto
zuccharing & gradevole,

R.S.R.: 14° Brix pH: 3,98 acidita titolabile {*;, ac. malico): 3,67

CALVILLA

Area di reperimento: Borbona (Rl

Epoca di raccolta: meta oftobre Frutto: medio, appiattito

Buccia: gialla con sovraccolore rossc mattone a tratti striato o a faccetta
Rugginosita: attorno alla cavitd peduncolare

Polpa: bianco crema, tenera, fondente e succosa. Dotata di gusto particolarmente
aromatico, con un buon equilibrio fra acidi e zuccheri R.S.R.: 15.5° Brix pH: 3,93
acidita titolabile ("y ac. malico): 7,63

PERA SPINA (SPINACARPI)

Area di reperimento: Sabina Romana. Diffusa in diverse regioni italiane con
differenti narni

Epoca di raccola; olfobre-novembre, malura da dicembire a marzo. Frutfo:
medio-piccolo, sferoidale Buccia: liscia, mediamente spessa, verde giallo
Rugginositd: modesta Polpa: hianca, con tessitura medio-fine, molto
succulenta a piena maturazione, di sapore intermedio, buon gusto R.S.R.: 14 8°
Brix pH: 3.8 4 acidita titolabile (", ac. malico): 4,29

PERA DI SANTA CRISTINA

Area di reperimente: pravincia di Viterbo, Bolsena

Epoca di raccolta: 111" decade di luglio

Frutto: piccolo, piriforma, leggerments irregolare Buccia: giallo-verdastra,
priva di sovraccolore Rugginositd: media nelle lenticelle Polpa: bianca,
succosa, dolce; a maturazione va sngégetta ad ammezzimento R.S.H.:
16,6°Brix pH: 508 acidita titolabile (/y ac. malico): 1,37

9
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SPADONA DI CASTELMADAMA

Area di reperimento: Caslelmadama e Sabina romana (RM}

Epoca di raccolta: |I° decade di luglio

Frutto: piccolo, piriforme-allungale Buccia, liscia, priva di sopraccolore
Rugginosita: assente Polpa: bianca, succosa, sapore e guslo buoni; a
maturazione va soggella ad ammezzimento

R.S5.R.: 11.6° Brix pH: 3 66 acidita titolabile {*lag ac. malico): 4,81

PESCO E NETTARINE

CRASIOMMOLO 1

Area di reperimento: Velletri (RIM)

Epoca maturazione: |-II" decade di agosto Frutte: molto piccolo,
sferoidale, ovato con piccolo umbone Buceia gialio-verde biancastra con
sovraccolore rosso vivo esteso sul 5060 % della superficie Polpa bianca
con leggere venature rosse al nocciolo, splrra di sapore medio-SCcarso
R.S.R.: 11.4° Brix pH: 4,85 acidita titolabile (“150 ac. malica): 13,47

PESCA DI SAN VITTORING (D1 SAN GREGORIC)

Area di reperimento: San Gregorio da Sassola (RM)

Epoca maturazione: | setlimana di ottobre Frutto: grosso, rotondo.
asimmetrico, sutura incavata, apice sporgente ed umbonato Buecia: giallo
chiaro, mediaments tormentosa, sovraccolore rosso chiaro opaco sul 40-60%
della superficie Polpa giallo intense-aranciato chiaro leggerments venata di
rosso al nocciolo, soda, aderente al nocciclo, di otimo sapore

R.5.R.: 14,3° Brix pH: 3,68 acidita titolahile {“!m ac. malico): 10,20

SUSIND

SUSINA COSCIA DI MONACA
Area di reperimento: Ponzano
Fomano Epoca maturazione:

I* decade di luglio Frutto: medio,
ovatn Buceia: softile, giallo chiara
con sopraceolore giallo oro sul
155% di superficie, mediamenta
pruinosa Polpa: gialla, soda,
succnsa, dolce non aderente al
nocciolo, sapore buono

RSR: 16,4° Brix. pH: 3,43 acidita
titolabile {"lyy ac. malico): 20,54

MOSCATO DI TERRACINA
Area di reperimento: Terracina loc. La Fiora (LT}
Epoca di maturazione: |” decade di settembre Grappolo: medio, cilindro-conico
semispargolo, alalo. Acino: medio, sferico. Buecia: spessa, pruinosa, colore giallo dorato
molto carico dalla parte esposta al sole Polpa: carnosa, semicroccante, succosa, dolce e di
gradevole sapore dl maoscate R.S.R.: 20,087 Brix pH: 3.64

acidita titolabile { fon Ac. malico): 5,031

PIZZUTELLO DI TIVOLI

Area di reperimento: Tivali (RM).

Epoca di maturazione: I dec.sett. Grappeolo: medio, semispargolo.
Pesa medio: 325 g. Forma: cilindro-conica, Acine: allungate, arcuato,
appiattito. Buceia; sottile & poce pruinosa. Polpa: carnosa, succosa,
croccante. Sapore: dolce, gradevole

R.S.R.: 20.08° Brix. pH: 4.14; acidita titolabile {"y; ac. malico): 6.41
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LA BIODIVERSITA FRUTTICOLA NEGLI USI E NELLE TRADIZIONI
Damiano Avanzato, CRA-Centro di Ricerca per la Frutticoltura, Roma

Prima che fosse stalo inventato il frigorifera {nel 1922), il maodo pil diffuso di poter disporre di alimenti
nella stagione invernale era quello di coltivare prodotli agricoli essiccabili, come  legumi, cereali e frutta
secca. Non & casuale che nei ritrovarnenti archealogici, si ritrovine noci, mandorle, castagne, pistacchi e
nocciole, compagni di viaggio della staria dell'uomo. La frutta secca ha accompagnato le migrazioni umane
anche in tempi recenti, per esempio nel secole XX gquando numerosi emigranti Europei ed Asiafici

Reperti archeologici di legno di castagno e pericarpi di

castagno trovati negli scavi di

Sannaimaruyama, in Giappone, risalenti a 7.000-8.000 anni

a.c.

raggiunsero '"Ametica, (e poi lustralia e la
Nuova Zelanda) e portando con sé
mandorle, pistacchi, noci e castagne, come
scorta alimentare. Poi seminarono anche |
frutli perche sarebbe stato difficile -allora-
procurarsene ancora dai paesi di origine.
Quel pool genetico lrasferito nel Nuowvo
Mondo divenne la base di partenza per lo
sviluppo  della  mandotlicoltura,  della
pistacchicoltura e della nociceltura moderna
californiana che in meno di un secolo ha
largamente  superato  la  coltivazione
tradizionale della frutta secca europea.

Il fenomeno non ha finora riguardato il
castagno  (Casfanea sativa), per la
maggiore difficalta di adattamento di gquesta
specie in Argentina, Brasile e negli Stati
Unili, ma con la prossima diffusione di ibridi
interspecifici (con C. crenata e C. derifata)
anche lindustria  europea castanicola
polrebbe perders 'attuale primato di qualita
nella produzione di marroni. La gente

continua a celebrare usi & tradizioni legati a quesli tipi di frutto, sia nei paesi di origine che in quelli di
immigrazione. In Australia, per esempio, le famiglie di ceppo asiatico si radunano nei giardini e arrostiscono
le castagne nella sabbia calda, come pure continuano a mantenere viva la tradizione di regalare alla sposa
giuggiole e castagne, due frutti il cui nome “ZaoliZi' pronunciato congiuntamente significano "Che |a sposa
sia presto allietala dall'arrivo di un bambina". Gli immigranti italiani e grem invece, continuane a preparare le
caldarroste sul carbone ardente come nella tradizions europea.
Purtroppo il castagno, per ragioni sociali @ lilesanitarie, ha
subila in Eurapa un grande ridimensionamento. Nel Caucaso, €
certo che fino al secolo scorso crescevano rigogliose foreste di
castagni che hanno subito lo scempio di tagli incontrollati per
esportare legno in Europa; oggi la specie & inclusa nel Libro
Rosso della Georgia tra le specie a rischio di erosione genetica.
F’er‘ t;l::lmprendere quanto r:::c‘_) sia vero, basta pensare che in

Mandorle verdi soticaceto

Georgia, s qualcune chisde un
favore difficile da realizzare, gli si
risponde: "Amico mio, mi stai
chiedendo le caldarrosie?”

Un'altra specie a frulto sscco
i cui usi e tradizioni si perdono
nella notte dei lempi &
mandorio di oui esistong oltre
40 specie, ma una sola & quella
che l'uomo coltiva: i Prinus
duiciz, Mella Bibbia [(Genesi
43:11), Giacebbe nel preparare

Amenti di castagno sagomati a forma di
tigre, usati in Cina come repellenti delle
Zanzare

il wiaggio in Egitto dei suoi figh dice "Si

mettanc i prodotti miglioni della terra nei vostri sacchetti, insieme a balsama,

miele, spezie € mirra, e alcuni

pislacchi & mandorle”. In Siria in un sito

archeologico nella valle dellEufrate di epoca neolitica (circa 4000 anni fa),
sono emersi resti carbonizzati di semi di varie spacie, tra le quali quelli di
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mandorlo selvatica. In Paleslina sono stati trovati reperti
di piantagioni di mandorli databili oltre 3000 anni 2.C. ma
si ritiene che la  "domesticaziong”
probabilmente tra il tardo MNeolitico e l'eta del Bronzo,
Anche in Azerbagian e Georgia sono stati trovati reperti
delleté del Branzo. Proprio in Azerbagian, il legame del
mandorlo con la cultura locale s
linguagqio locale. Per ezempio, corteggiando una donna
si dice! "Le tue labbra sono dolci come il miele, la tua
lingua dolce come una mandorla”. E per non fare torto
alle mandorle amare, cosi & apostrofate dalla gente |l
calunniatore: "l suoi modi sanno di mandorle amare”. In
Bulgaria, i contadini, nella stagione calda, rismpivano la

percepisce  nel

sia  avvenuta

barraccia col “Tarator”, bevanda idratante costiluita da Fruﬂl di marzapane
mandorle tritate, aglio, celriolo, acqua e aceto. Ogai

Il nocciolo dell’orso (C. colirna)

questa pianta ruotanoe numerose leggende. | Celli ritenevano
che alcuni rametli di nocciclo posti sulla finestra duranle un
temporale proteggessero dai fulmini. | rabdemanti preparanc
col suo legno la fameosa forcella per "cercare” l'acqua. MNella
fradizione germanica il nocciolo era simbole di fecondita, di
buon auspicio per le piovani spose. Gli antichi Romani
distribuivane ai matrimoni nocciole e nocl come augurio di
prosperita e pace. O ess0 asistono varieta a foglie rosse o con
rami penduli melto ricercati come piante ornamentali. Ma il vero
successo di questa pianta sono i semi, usati per fare torte e
dolciumi. Chi non conosce le praline, la gianduia e la Nutella?
La famosa torla viennese ha come base la pasta di nocciole.
L'olio di necciole si usa in cucina, nella pittura, nella cosmesi e
per lucidare 1 mobili & anche in medicing per la sua azione
vermifuga, | semi macinati finemente sono anche la base per

crems cosmeliche,

Un altro frutto, insieme al castagng legato alla tradizione
MNatalizia, & il noce, Per le sue proprieta caloriche, da sempre,
e stato il frutto elettivo dei paesi freddi. Ancora oggi. in Pakistan
e in India, & un alimenta importantissimo mangiato durante
limverno e le sue quotazioni di mercato sono stabilite sulla
base cella produzicne slagionale interma piuttesto che su
quella del mercato internazionale. Cid per il fatte che la gente
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queaﬁa rjcetta e una prellbateaza doi ristoranti che servono cibi tradizionali. Nei paesi del bacino del

Mediterraneo, il manderlo, essendo uno dei primi frutti di stagione,
viene consumato allo stato fresco nella Tase in cui mallo, guscio &
seme (deliquescente) sono ancora morbidi. In questi paesi e
bancarelle offrono guesti frutti immaluri, per mangiarli freschi o per
preparare sottaceti, come si fa anche in Siria. Grazie ai mercanti di
Venezia, la manderla arrive sulle rive del Baltico gia nel 13®
secolo. E' straordinario il fatto che una delle principali tradizioni del
Matale del nord Europa & quella di mangiare il pudding preparato
con una scela mandorla al suo interno, facenda in modo di non farsi
scoprire se la mandarla & finita nella propria porzione. | Venezian
non avrebbero mai immaginato che un frutto della tradizione
alimentare  medilerranea sarebbe  diventatn  lindiscusso
protagonista della lavola Natalizia scandinaval DI maggiore
impatto  fradizionale e commerciale & stata  lintroduzione
dall'Oriente {da parte dei Crociati) del marzapane, un prodotto poi
conosciute in Sicilia come "Frulla marorana" per essere stato
sagomato, inizialmente, a forma di agrumi,

Ur'altra specie a frutta secco, ra le prime a riemeargere dal
lorpore dell'ultima glaciazione & il noceiclo. La specie pil famosa
& il Corylus avellana, ma ne esistono altre come | C columa
{detto lalbero dellerso per il falto che | suoi frutti sono molto
ricercati da questo animale)| C. maxima e C. pontica. Attorno a

Churchella [il noci
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preferisce le noci autoctone che, in quelle zone fredde e montagnoase hanno un sapore superiore a quello di
altri luoghi. Delle oltre 20 specie di nodi esistenti, solo Juglans regia & quelle coltivato per scopi eduli, sin dai
tempi antichi, Gli antichi Greci lo definirono il frutto di Giove. Per loro il mallo rappresentava o scalpo, il
guscio il cranio & il gheriglio il cervello, Questa credenza alimentava l'usanza di nutrire le denne incinte con
noci ritenendo che la prole potesse essere pil intelligente. Lo si regalava anche come augurio di prosperita,
usanza questa ancora oggi dilfusa in Slovenia dove agli sposi si regalano collane infilate con frutt di noc,
mandorle e nocciole. Nel Caucaso, invece, @ famasa una “collana infilata con noci® immersa in uno sciroppo

: denso di succo duva: & il cosiddetto Sujuki
armeno o Churchella geargiano. Questo dolce
ricco di calorie & stato ed & tuttora il compagna
di viaggio di pastori & viandanti, per aflrontare
le notti freddi caucasiche. Del noce non si
perde nulla. Nelle regioni del Caucaso si
usava preparare un decotto di malle da frutti
irmmaluri come rimedio per espellers | parassiti
intestinali; oggi alcune induslrie preduceno un
infuse  a bhase di  mallo  macerato,
raccomandate per lo stesso usc. L'estratio
crudo di mallo macerato era usato come
repellente di insetti terricoli, Lo stesso guscio,
che una volta era bruciato per il riscaldamento
domestico, oggi trova numeresi altri usi: come
lettiera di animali domestici {perche non ha
potere assorbenle), pacciamante per viali &,
addirittura, macinato in polveri sottilissime, si
usa per ripulire i filtri di vari macchinari.

Una speciz a frutto secco che ha portato la
ricchezza ai lerreni poveri, dove poche altre specie sarebbero in grado di sopravvivera, & il pistacchio, una
tra le piante piu antiche della quale ancora oggi esistono magnifici esemplari nel Medio Griente. In Assiria,
nel 1% secolo a. C., era talmente prezioso da essere un frutto ad uso esclusivo e personale della regina di
Saba e dei suni cortigiani. 1| genere Fistacia comprende 11 specie & tra queste il P mutica € una vera e
propria reliquia della preistoria dato che & stata collocata nel Sarmatico superiore (82 milioni di anni). Altre
specie, come il maestoso albero di P, atlantica (i cui teneri germogli in Libano =i usano nelle insalate) o il F.
lentiscus, hanno usi agronomico e paesaggistico. Particolare & l'olio di lentisco ancora oggi prodetto in
Sardengna e la resina ollenuta da una sua forma coltivata nellisola di Chio in Grecia da almeno 2000 anni, di
cUi soho note le proprieta medicinali (agisce contro |'Elicobacter pilorf). La specie perd di maggiore interesse
& il P. vera, il pistacchio che futti conoscono come frutto da snack ma che ha per numerosi usi. [l maggior
consumo del pistacchio avviens per lindustria delle cami insaccate, gelateria e pasliceeria. Tra i tanti dolci al
pistacchio si possonao citare torte. pasterelle e quadrelle, pansttone, cometti, cioccolato, confetti, cuscus. In
gelateria il pislacchio si usa per preparare gelali. cometti, granite e semifreddi. Negli anni recenti si sono
diffusi i liquori a base di crema di pistacchio, In cucina sone molte popolari il torone di pistacchio e la crema,
il pesto & la granella di pistacchio per condire la pasta.

e

Crema, tormone & pesto di pistacchio

Si ritiene che attorno alla struttura forestale del Castagno ruotano oltre 200 specie di piante che, aggiunte a
quelle animali, ai funghi @ microorganismi vari, superanc le 300 specie.
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DALLA CONSERVAZIONE DELLA BIODIVERSITA FRUTTICOLA

ALLE NUOVE VARIETA
Carmine Damiano, CRA-Centro di Ricerca per la Frutticoltura, Roma

La bicdiversitd agronomica frutticola rappresenta uno dei settori della biodiversita che si riferisce alle
specie di piante da frutto che hanno inleresse agronomico, per essere, quindi, coltivate. La sua dinamica
evolutiva & fortemente influenzata dall’azione delluomo che, specie per specie, varieta per varieta, mantiene
in coltivazione quanto pit gli aggrada, trascurando il reslo che pud essere destinato all'oblic o alla perdita
definitiva.

In guesta breve esposizions non si avra considerazione di altre modalith di conservazione della
biodiversita, se non quelle che riguardano il puro & semplice mantenimento delle piante per via tradizionale o
lecnologica e si accennera a gualche esempio dei benefici derivati dalla utilizzazione della biodiversita
dovuta alle dilferenze fra le spaecia.

Il Centro di Ricerca per la Frutticoltura, struttura del Consiglio per la Ricerca e la Sperimentaziona in
Agricoltura (CRA), gestisce un programma nazionale di conservazione di collezioni di varieta di frutta, la
numerosita delle quali ha raggiunto le 7.000 accessioni fra le varie specie. Rappresenta, questo, l'esempio di
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raccolta e conservazione doi bindiversitd ex sity, cioé in ambienti confinati specialmente destinati
all'allevamenta di piante per essers conservale e rese disponibili per usi agronomicl, di miglioramento
genetico o di studi specialistici,

Diversamente da questo metodo, la biodiversita pud essere conservata in sifu, cioe nel luoghi dove esse
meglio si sono adattate, oppure on farm ovvero nelle aziends agricole dove esse vengono colfivate e
valarizzate. Da qualche anno a questa parle, con lo svilupparsi delle colture in vilro, metodi di allevamento e
molliplicazione delle piante in provetta, due nuowi approcel di conservazione sono stati introdotti: | metado
slow-growth, ciog a crescita rallentata, e quelle di crioconservazione, cioé |a conservazione di gemme e
meristemi alla temperatura dell'azoto liquido (circa -195°C). Nel primo caso le provette contenenti gli
espianti sono esposte alla temperatura di circa 4°C, in frigoriferi al buio, dove il lore sviluppo si rallenta
7 A TR o t fortements; tuttavia, ogni §-12 mesi esse richiedono

o un ripristing della crescita normale, circa due mesi di
coltura alle sondizioni di 24°C-26"C a circa 1000 lux,
prima di essere di nuovo refrigerate per rallentare la
crescita. |l secondo metodo, la crioconservazione,
richiede umaltlenta e sofisticata preparazione dei
tessuti delle gemime ¢ del meristema, al fine di evilare,
durants il processo di congelamento. la formazione di
cristalli di ghiaccio negli spazi intercellulari & quindi il
danneggiamento delle membrane e conseguente
morte dei tessuti.

Con questo melode il trattamento  di
conservazions pud essere, teoricamente, protratio
allinfinite; a oggi esistono prove sperimentali di vitalita
dej tessuti conservati per oltre 20 anni.
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CQualunque sia il metodo adottato per la conservazione della biodiversila, il baneficio che deriva dallavere
a disposizions piante con geni & combinazioni geniche uniche ha permesso & consente rapidi progressi nel
miglioramenta
genetico. La
biodiversita
appartenente a
specie diverse
ha consentito
la
introgressione
(trasferimento)
di  geni in
individui  delle
progenie,
come a
awvvenuto  nel
Cas0 dei
porinnesti
della vite
resistenti
2 all'insetio
Ph:ffomra vasramx -::he verso la meta dell'800 =i era dlfruso in Europa Dalle cumbmazmm di incrocio di Vitis
riparia, V. rupestris e V. bedandien, si ottennera portinnesti ibridi resistenti che salvarono la viticoltura
europea. Fragaria x ananassa, un ibrido naturale fra Fragaria virginiana e F. chifeensis {due specie di nessun
valore agronomico) ha dato origing alle deliziose fragole moderne (fragoloni}. Gli esempi di sfruttamento di
biodiversita per ottenere varieta pill apprezzate dall'uvomo sono da ricercarsi nella costituzione di portinnesti
interspecifici; fra quest uno del pid pupolarl & il GFE77 {ibrido di Prunus persica x P. dulcls, pesco x
mandorlol,  sul  guale  molto ;
facilmente si innestano le varietd
di pesco, che ha consentito
l'espandersi della coltura, Ben
conosciulo & anche un agrume
chiamato Mapo che deriva dalla
ibridazione fra Citrus reticulata e
C.  paradisi  (mandarino  x
pompelme).

Il miglioramento genetice  di
varietda di pesco della specie
Prunus  platicarpa ha  portato
all'introduzions in commercio su
larga =cala delle deliziose pasche
piatte sia a polpa gialla che a
polpa bianca. (in figura alcune
recenti varieta costituile al Centro
di Ricerca per la Frutticoltura di
Roma).

L'utilizzazione della
hiodiversita, da sempre legata
all'azione dell'uomo, & oggi molta
studiata & praticata per costituire
varietd resistenti alle malattie e
ridurre cosi le quantita irrorate di antiparassitar. Si devong citare due varieta di melo resistenti a ticchiolatura,
‘Galden Orange’ e 'Brina’, ottenute incrociando Malus communis con M. flaribunda; due varieta di pero, 'Le
Conte’ & ‘Kiefer', ibridi di Pyrus communis x P. pyifolia, resistenti al fuoco batterico (Enwvinda amylovora), allra
malattia che provoca la morte delle piante infettate,

Con l'ausilio della biologia molecolare e della genomica, in particolare per la caratterizzazione dei geni e
con la selezione assistita da marcalori, molti progressi sono previst nei prossimi anni. Come pud facilmente
intuirsi, guindi, la conservazione di biodiversitd & da ritenersi la base per ogni ipotesi di miglioramento
genetico in frutticoltura, sia attraverso lincrocio, guindi il trasferimento e la ricombinazione di geni presenti nal
genoma della specie o di quelle vicing, sia attraverse tecnologie di trasferimento genico biotecnologico
sostenibili.
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4-7 febbraio: Verona {Italia): Fieragricola.

Inlernational Agribusiness Show.
Web: httpa/hwww fieragricola.com

19-20 febbraio, Verona:

5" Forum sulle Piante officinali. F.LP.F.O. Centro
MWans, Carrare, Lungadige Alliraglio.

Web: hitp: e, pianteoflicinali org/main/EIPPOY
Fippo NEWWS htm

24-23 marzo, Stoccarda {Germania):
INTERVITIS-INTERFRUCTA. International
technology trade fair for wine, fruit, fruit juice and
sprits.

Wheb: www. intervitis-interlructa.de

10-12 marzo, Firenze:

I¥ Giormate Scientifiche S0,
Oip. Ortoflorofrutticoltura, Universita deali Studi di
Firenze.

6 - & aprile, Cambridge {UK}):
EUCARPIA Gereal Section meeting: "Innovation in

Cereal Breeding”
Web: wanw.eucara.ong

19-21 aprile, Shiraz {lran):

International Medicinal and Aromatic Plants
Symposium: IMAPS2010. ISHS,

Wetb: hitp:fenww imaps2010.com!

22.23 aprile, Poznan (Polonia}:

1% EUCARPIA Festulolium Warkshop.
Web: www.eucarpia.org

26-30 aprile, Antalya (Turchia):

5" International Food Legumes Research
Conference  (IFLRC V) and 77 Europsan
Conference on Grain Legumes (AEP V). Joint
meeting.

Web: http:hwew illre-scnl.orgl

3-6 maggio, Antalya-Hatay {Turchia):
11" international Symposium on Loguat. |SHS.
Web: httpaflogual2010.mku.edu i

29 giugno-2 luglio, Zhodino (Bielorussia):
International Symposium on Rye Breeding &
Genetics. EUARPIA,

Wb www eucarpia.org
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Affinché questo bollettino diventi wno spazio
di discussione ¢ dibattito sulle tematichs

;| CRA-Centro di Ricerca per la o=
riguardanti il reperimento, 2 conservazione ¢} Frutticoltura Direttore responsabile:
la caratterizzazione delle risorse genetiche 3 Wia di Vioranello, 52 00134 Roma Carlo Fideghelli
vegetal e piin generale [a safvaguardia e Comitato di redazione:
Fasso sostenifile d;ﬁﬂ..rdgmEi'ﬂifil'i.lf.*i".!il'hi in E P b Risarse [ qenetiche 1".,".1"<i";i'f;||I Petra Engel
Ftalia, inwitiame tutti coleri siano interessats pelra.engai@amail.com
a tafi argomenty ad inviarci contributi di :| Tl 067934811 Fax 0679340158 Danilo Ceccarelli
varia natura (review, lettere, informazioni su o 1 danilo.ceccarslli@entecra it
conpegni ecc) d puﬁéii’mm Sit questo : Litp:difrutticoltora entecra.it

“Notiziario”
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